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Σκοπός 
Σκοπός της εργαστηριακής άσκησης είναι η εξοικείωση με τη διεργασία της εκχύλισης στερεού – υγρού. Η 

πειραματική μελέτη της ανάκτησης της ελαιώδους φάσης σκόνης κακάο εξυπηρετεί την κατανόηση των 

σταθερών και μεταβατικών συνθηκών λειτουργίας και τη διερεύνηση της επίδρασης βασικών μεγεθών και 
ιδιοτήτων στην απόδοση της εκχύλισης. 

 
Πειραματική διάταξη 

Η πειραματική διάταξη περιλαμβάνει: 

• Ζυγό μέτρησης 

• Ογκομετρικό σωλήνα 

• Σφαιρική φιάλη 

• Θερμαντικό μανδύα 

• Θάλαμο εκχύλισης 

• Δειγματοφορέα 

• Ψυκτήρα 

• Περιστροφικό εξατμιστήρα 

• Πυριαντήριο ξήρανσης 

 

 

Ζητούμενα 

[1] Πειραματική Διαδικασία Εκχύλισης. Εργαστηριακή Διάταξη Soxhlet 

1.1 Περιγραφή πειραματικής διάταξης 

1.2 Μεθοδολογικό διάγραμμα ροής και οργάνων. 

1.3 Διαγραμματική αποτύπωση της εργαστηριακής διάταξης Soxhlet με απεικόνιση όλων των συσκευών 

και οργάνων που την απαρτίζουν. 

1.4 Ποιοτικός προσδιορισμός πειραματικών σφαλμάτων (τυχαία ή συστηματικά) 
(α) Με ποια όργανα και συσκευές συνδέονται; 

(β) Πως επηρεάζει το κάθε σφάλμα την αξιοπιστία και την επαναληψιμότητα των  μετρήσεων; 

[2] Επεξεργασία Πειραματικών Δεδομένων 

2.1 Διαλύτης: Ακετόνη 

(α) Επεξεργασία πρωτογενών πειραματικών μετρήσεων 

(β) Γραφική απεικόνιση απόδοσης ως προς τον χρόνο 



2.2 Διαλύτης: Πετρελαϊκός Αιθέρας 

(α) Επεξεργασία πρωτογενών πειραματικών μετρήσεων 

(β) Γραφική απεικόνιση απόδοσης ως προς τον χρόνο 

[3] Προσαρμογή Κινητικών Μοντέλων. Εκτίμηση Κινητικών Παραμέτρων 

3.1 Κινητική πρώτης τάξης 

(α) Υπολογισμός της σταθεράς εκχύλισης και της ανάκτησης σε άπειρο χρόνο 

(β) Συγκριτικοί πίνακες ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

(γ) Συγκριτικά διαγράμματα ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

3.2 Μοντέλο Peleg 

(α) Εκτίμηση κινητικών παραμέτρων 

(β) Συγκριτικοί πίνακες ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

(γ) Συγκριτικά διαγράμματα ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

3.3 Μοντέλο Page 

(α) Εκτίμηση κινητικών παραμέτρων 

(β) Συγκριτικοί πίνακες ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

(γ) Συγκριτικά διαγράμματα ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

3.4 Λογαριθμικό Μοντέλο 

(α) Εκτίμηση κινητικών παραμέτρων 

(β) Συγκριτικοί πίνακες ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

(γ) Συγκριτικά διαγράμματα ανά διαλύτη και αρχική μάζα στερεού κακάο 

[4] Συγκριτική Ανάλυση Αποτελεσμάτων 

4.1 Σύγκριση κινητικών μοντέλων 

(α) Σχολιασμός, αιτιολόγηση, ερμηνεία 

4.2 Να προσδιοριστεί η επίδραση του διαλύτη στην απόδοση της διεργασίας 

(α) Συγκριτικές καμπύλες απόδοσης με το χρόνο  

(β) Συγκριτικοί πίνακες απόδοσης σε άπειρο χρόνο  

(γ) Σχολιασμός, αιτιολόγηση, ερμηνεία 

4.3 Να προσδιοριστεί η επίδραση της αρχικής μάζας κακάο στην απόδοση της διεργασίας 

(α) Συγκριτικές καμπύλες απόδοσης με το χρόνο  

(β) Συγκριτικοί πίνακες απόδοσης σε άπειρο χρόνο  

(γ) Σχολιασμός, αιτιολόγηση, ερμηνεία 

[5] Αξιολόγηση Πειραματικής Διάταξης Soxhlet 

(α) Πλεονεκτήματα - μειονεκτήματα – περιορισμοί 
(β) Προτείνετε τρόπους για τον περιορισμό των σφαλμάτων  

(γ) Σχολιάστε τη δυνατότητα κλιμάκωσης μεγέθους 

[6] Τρόποι και Μέθοδοι για την Αύξηση της Απόδοσης της Εκχύλισης 
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